BAGT AEABLEKAGE

MED KANEL

Denne klassiske aeblekage med kanel er bade super
nem og hurtig at bage, og sa dufter den virkelig skgnt.
Server den evt. med lidt creme fraiche, vaniljeis,
fladeskum eller vaniljecreme til.

. 8 personer -
Till °P =]

Dej

2 &g

250 g sukker

250 g mel

2 tsk bagepulver

2 7 dl kaffeflagde / maelk

Fyld

o 3 aebleribade
o 1 spsk sukker

o 11tsk kanel

e 1 spsk smgr (smeltet)

/AEQ og sukker piskes godet, til det hele er hvidt
og blgdt. Mel og bagepulver blandes i,
skiftevis med fladen. Dejen heeldes i en smurt
form (rund eller aflang). Ablebade leegges
pa, og der drysses med sukker og kanel. Til
sidst dryppes det smeltede smgr pa. Bages i
cirka 40 minutter ved 175 grader.



KentArvid
Rektangel


	Bagt æblekage med kanel

